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BISTRO DDE PARIS

Coupe de glaces et sorbets Bistro de Paris

Wybor lodow isorbetow Bistro de Paris

Ice cream and sorbet Bistro de Paris

Tarte fine aux pommes service chaude et son

cremeux
Tartoletka z jabtKami na ciepto isos Karmelowy

Warm “tarte fine” with appels and caramel sauce

Créeme brulée a [a vanille comme a Paris

Waniliowy Krem brulee «jak w Pary®uy

Vanilla créeme brulée «comme a Paris »

Ananas frais comme un carpaccio sauce

au citron wvert et thym frais

caramel

(20min)

*wie®y ananas « jak carpaccio », ®wie®y tymianek, sos z limonKi

Fresh pineapple on “carpaccio style”, fresh thyme and lime sauce

Gratin de pamplemousse et orange, parfume

[a passion

aux fruits de



Grejpfrutowo — pomara®czowe gratin z nut® owocow egzotycznych

Orange and grapefruit gratin , passions fruits flawour

RESTAURANT

A1 77! TS Grearz
P Vg o
BIS T RO DE PARIS

Tarte aux noix et créeme d amandes ser vie chaude et sa

glace wvanilla
Tartoletka z Kremem orzechowo- migdatowym ilodami waniliowymi

Warm nuts and almond cream tarte,vanilla ice cream

Entremet vanille , chocolat et mirroir caramel

«Entremety waniliowo — czekoladowe z lustrem 2z Karmelu

Vanillia « Entremet » chocolate and caramel mirror

Profiterolles, glace wvanille et sauce chocolat amer

ProfiterolKi, lody waniliowe isos z gorzKiej czekolady

Profitrolles with vanilla ice cream and bitter chocolate sauce

Moelleux au chocolat amer «Valrhonay, son sorbet



Moelleux z gorzKiej czeKolady na sosie waniliowym z sorbetem
Warm chocolate parfait and vanilla sauce, sorbet (10

min)

Soufflé au Grand Marnier
Suflet Grand Marnier
Grand Marnier soufflé (20min)

Crépes flambées au Grand Marnier

Nale®niki flambirowne Grand Marnier
Pancake Grand Marnier (10 min)



